ATELIER CULINAIRE ANCENIS S

du Lundi 02 Décembre au Vendredi 06 Décembre Oy

U ARD JED)

Betterave vinaigrette Salade de blé bio fantaisie Salade mélée Carotte rapée vinaigrette
Salade, mais, croUtons
skkskokk skkskokk skkskokk skkskokk
. Farfalle bolognaise
Gratin de chou . g .
Goulash de boeuf 1 ! N . . lentilles BIO (aromate non Blanquette de poisson
fleur a la parisienne
BIO
skkskokk skkskokk skkskokk skkskokk
Semoule Riz créole
skkskokk skkskokk skkskokk skkskokk
Yaourt nature sucré @ Saint Morét Saint Nectaire @ Gouda
Gaec Mezerac 44
skkskokk skkskokk skkskokk skkskokk
Poire @ Clémentine Mousse au chocolat Purée pomme vanille @
Deshais fruits 44 Pommes Deshais fruits 44

99 Ansamble
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